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Kursprofil: Kurs Nummer  3102 
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Titel: Warenwirtschaft  

Inhalte und Ziele Warenwirtschaft 1 

Vertiefung in: 

Warenlagerung- / Lagerhaltung- / Sicherheitsvorschriften- 
/Warnsymbole- / Unfallverhütung- / Lebensmittelgesetze und 
Verordnungen- / Lagerschädlinge- / Hygieneverordnungen 
Betriebseigene Maßnahmen und Kontrollen- / Ordnungswidrigkeiten- 
/ Anforderungen an Betriebsstätten im Sinne des § 2 Nr.1 a- b -/ 
Zuständige Behörden und Kontrollorgane- / Anforderung an 
Gegenstände und Ausrüstung- / Personalhygiene-  

Warenwirtschaft 2 

Vertiefung: HACCP 

Umgang mit Druckgas- / Bierzapf- / und Schankanlagen Reinigung-/ 
Anschluss- / Behälterwechsel- / wechseln von Druckgas Behälter-/ 
technische Kenntnisse- / Gaswarnanlage- / Reinigungs- Intervall/ 
Gesetze und Verordnungen. 

Beschaffungsplanung/ Bedarfsermittlung/ Bestellmengen festlegen/ 
Warenwirtschaftsysteme/ Inventur/ Inventurdifferenzen 

 

Voraussetzungen Dieser Kurs ist speziell auf die Anforderungen Fachfrau/ Fachmann 

für Systemgastronomie ausgerichtet.  

Beurteilung  

 

 

 


