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Staatliche Gewerbeschule 
Gastronomie und Ernährung 
Berufsvorbereitung  Berufsschule  Hotelfachschule 

 

Kursprofil: Kurs Nummer          3016 
Angeboten von: Peter Dreykluft 

Titel: Vertiefung Wein 5. und 6. Blöcke (Abschlussklassen) 

Inhalte und Ziele Dieser Wahlpflichtkurs richtet sich an interessierte und engagierte 
Berufsschüler/innen der Ausbildungsberufe Hotelfachmann/-frau, 
Restaurantfachmann/-frau 

Im Kurs werden die relevanten Unterrichtsinhalte der 
Berufsausbildung vertieft und wiederholt. 

Im Einzelnen sind das: 

Weinherstellung 

Deutscher Wein 

Französischer Wein 

Schaumweine 

Weinservice 

Erstellen von Weinkarten mit deutschen und französischen Weinen 

 

Falls noch Zeit ist, bearbeiten wir auch das Thema Spirituosen und 
Digestifauswahl. 

Die hier angebotenen Bereiche können nach Wunsch der 
Kursteilnehmer variieren. 

Die Note basiert auf der Mitarbeit im Unterricht und einem Test in der 
vorletzten Unterrichtseinheit. 

 

Voraussetzungen Keine (bzw. Block 5 und 6); es handelt sich um einen Vertiefungs-
kurs, der sich vorrangig an Auszubildende richtet, die kurz vor ihrer 
Abschlussprüfung stehen und sich auf diese vorbereiten 

 

 

 


