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Kursprofil: Kurs Nummer          3011
  
Angeboten von: Peter Dreykluft 

Titel: WSET Modul A : Rebsorten, Weinbau, Weinetiketten, 
Weinstile, Sensorik 

 

Inhalte und Ziele Der Kurs ist ein idealer Einstieg zu den WSET-Kursen.  

Sie lernen das professionelle Verkosten, die wichtigsten Faktoren des 
Weinanbaus und der Weinherstellung und die ersten Rebsorten 
kennen. 

Als Leistungsnachweis schreiben wir in der dritten Einheit einen Test.  

Wir verkosten in der letzten Einheit Weine als Beispiele. Der 
Unkostenbeitrag beträgt 2,- € 

Themen: 

Weine verkosten nach dem WSET-Verkostungsschema 

Weine lagern und servieren 

Soziale Verantwortung bei  Alkoholkonsum 

Bestimmende Faktoren im Weinbau und der Weinbereitung 

Etikettensprache 

Chardonnay und Pinot noir 

 

Voraussetzungen Der Kurs ist geeignet für Einsteiger und für Schüler/innen, die bereits 

andere WSET-Kurs belegt haben. 

Schüler aller Berufsgruppen sind herzlich willkommen. 

 

 


