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Titel: Warme Schlachtfleischgerichte fiir Konferenzbiiffets

Inhalte und Ziele Es werden aus Schlachtfleischstiicken einfache Gerichte

hergestellt. Die Schiler kdnnen sich hierzu passende Beilagen
wabhlen. Es sollen nach Mdglichkeit verschiedene Technik
Verfahren eingesetzt werden. Wir kochen mit Produkten die
unter anderem in den letzten drei Jahren als Prifungsthema
eingesetzt wurden.

Voraussetzungen o Es werden die Schulblécke des ersten Schuljahres
vorausgesetzt.

¢ Je nach Zusammensetzung der Schulungsgruppe werden
die Themen auf das Niveau der Gruppe angepasst, um
mdglichst hohe Lernerfolge zu erzielen.

Leistungsbeurteilung e Aktive Mitarbeit
o Rezeptmappe Uber die Unterrichtseinheiten

e Praktische Arbeitsprobe#

Vorbereitung, Aus- und Weiterbildung fiir das Gastgewerbe und das fleischverarbeitende Gewerbe
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