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Titel: Eindecken für ein 4- Gang Menü (für FK) 

Inhalte und Ziele Der Arbeitsablauf beim Eindecken wird geübt. Die Teilnehmer 
schulen ihr Auge für einen gut eingedeckten Tisch. Fragen, die 
sich dabei ergeben, werden beantwortet. 

Es werden unterschiedliche Serviettenformen geübt. 

Außerdem können die Teilnehmer das Präsentieren ihres 
Tisches üben. 

Voraussetzungen Fachkraft im Gastgewerbe, Schwerpunkt Service, 4. Block 

Termin 3 x Freitags mit jeweils 4 Stunden von der 5. – 8. Stunde 

Beurteilung Arbeitskleidung, Arbeitshaltung, Test 

 


