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Kursprofil: Kurs Nummer  1101 
Angeboten von: U. Kosuch 

Titel: Serviceübungen / Eindecken 4 – Gang Menü (für HF) 

Inhalte und Ziele  Der zweistündige Kurs wird geblockt, so dass 2 – 3 
Freitage von 12.00 bis 15.15 Uhr unterrichtet wird 

 Der Ablauf beim Eindecken wird besprochen 

 Nach vorgegebenen Menüs wird eingedeckt 

 Der Teilnehmer kann sich dabei mit den Örtlichkeiten in 
der Angerstr. 4 vertraut machen 

 Wenn die Zeit es zulässt, können weitere Themen 
behandelt werden, z.B. Servietten brechen, Weinservice, 
Englischer und Französischer Service 

 Das Kursprogramm kann variieren, je nachdem welche 
Wünsche die Kursteilnehmer äußern 

Voraussetzungen HF  ab 5. Block 

Beurteilung Arbeitskleidung, Arbeitshaltung, Test 

 


