
RF 3. Block 

Zeugnisfach Lernfeld Inhalt 

Lernsituation Rund um den Fisch 

Beratung und 

Verkauf 

2.1 Beratung 

und Verkauf 

im Restaurant 

 Vorspeisen 

 Fisch, Fischgerichte 

 Schalen-, Krusten- und Weichtiere, Kaviar 

 Bier 

 Deutsche Weine 

 Schaumwein, Qualitätsschaumweine 

 Mischungsrechnen, Alkoholberechnung 

 Weinservice, Dekantieren 

Leistungs-

erstellung 

2.3 Wirtschafts-

dienst 

 Hotelorganisation 

 Abteilung Housekeeping 

 Outsourcing 

 Herrichten von Gasträumen 

 Wäsche im Restaurant 

 Reinigung und Pflege im Restaurant, Reinigungs- und 

Pflegemittel 

 Schankanlage, Büfett, Bierkeller, Office 

 EDV: Einführung in PowerPoint 

Wirtschaft und 

Gesellschaft 

Lernfeldbegl.  Chancengleichheit (Modul 2) 

 Arbeitslosigkeit 

LB II  Mutterschutzgesetz  

 Kündigungsschutz 

 Arbeitslosigkeit 

 Strategien zur Überwindung von Arbeitslosigkeit 

entwickeln und umsetzen 

SpuK LB II Verkaufsförderung 

Fachsprache 

 Kennzeichen 

 Vor- und Nachteile 

 exemplarische Fachbegriffe aus Küche und Service 

Rechtschreibung  

 Fremdwörter 

 Umgang mit dem Rechtschreibduden   

Fachenglisch LB II  Working in a seafood restaurant 

 fish dishes (opt.: shellfish, caviar) and corresponding 

methods of cooking   

 corresponding beverages (German wine)    

 German wine: wine list, learning from the label, 

explaining and describing wines 

Selling the restaurant product 

 serving beverages and the meal  

 payment  

 farewell 

 


